Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Suppe

Intoleranzen auslosen konnen, informieren Sie unsere

Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. * Hausgemachte Tagessuppe V" ... 9.50

Wir beziehen unsere Fleisch- und Wurstwaren sowie das Brot mit Wienerli ... 14.50
aus der Schweiz. Ausnahme Pouletfleisch: Herkunft mit gerauchertem Wildschublig ... 16.50
Schweiz/Brasilien. Unser Hauptlieferant fur Fleisch- und

Wurstwaren ist die Metzgerei Kern in Ennenda.
Salate

Alle Preise in Schweizer Franken und inklusive Mehrwertsteuer.
V Vegetarisch ®Vegan @ Glutenfrei € Laktosefrei * Knackiger Blattsalat ... 8.50
* Bunter Saisonsalat ... 12.50
* Wurstsalat garniert ... 19.50

Dressing: Hausdressing & €/ French / Italian

Zum Wein, zum Bier oder einfach fir zwischendurch

* Laugenbrezel-Sandwich ... 6.50
* Flammkuchen mit Gemiiseallerlei ® ... 15.00
* Flammkuchen mit Speck & Zwiebeln ... 15.00

* Bauern-Toast «Strammer Max» ... 16.50
Gerostete Ruchbrotscheibe, Modelschinken, 2 Spiegeleier
Auch mit glutenfreiem Brot erhaltlich

* Schneuggi-Teller ... 24.00
Trockenfleischspezialitaten, Salami, Alpkase, Zigerbutter



Fitnessteller — serviert mit buntem Saisonsalat

* Selvas hausgemachte Friihlingsrollen V ... 22.00
Mit Sweet Chili-Sauce

* Gebackener Camembert, Wildpreiselbeeren Y ... 22.00

* Jalapeios, Dip V ... 22.00
Mit Frischkase geflllte, gebackene Paprikaschoten

* Geraucherter Wildschublig ... 22.00

* Schweinssteak, Krauterbutter ... 29.00

Beilage: Pommes Frites in separatem Schalchen ... 5.50 Klassische Gerichte

* Portion Pommes Frites ... 8.50

* 4 Stiick Chicken Nuggets, Pommes Frites ... 12.00

Oder Vegan Nuggets @
Fur unsere kleinen Gaste

* 8 Stiick Chicken Nuggets, Pommes Frites ... 16.00
* Zwergenmenu ... 17.50 Oder Vegan Nuggets ®

Orangerote Powerknolle * Geraucherter Wildschiiblig, Kartoffelsalat ... 18.50

Rueblisalat [ "
Ueblisalat an Orangendressing * Alplermagronen, Rostzwiebeln, Apfelmus ... 22.50

Goldschatz Auf Wunsch mit Speck

Chicken N t dP Frit
cken Uggets und Fommes Frites * Kalbsbratwurst, Pommes Frites ... 22.50

Himbeerwein im Humpen Mit oder ohne Zwiebelsauce

Naturlich alkoholfrei ;-
aturlich alkoholfrei ;-) * Schweinsschnitzel paniert, Pommes Frites ... 24.00

Kleine Ub h
eine Uberraschung * Schweinssteak, Krauterbutter, Pommes Frites ... 26.00



Kulinarischer Bergfruhling
taglich vom 29. Mai — 29. Juni

* Oberblegi-Salat ... 19.50
Blattsalatbouquet mit geraucherter Forelle, Brombeeren
und Randendressing

* Pelmeni Asparagus V ... 24.50
Teigtaschen mit Spargel-Ricotta-Fullung
und Krauterrahmsauce

* Spargel-Rosti ... 26.50
Mit Schinken, Kase und Barlauch Pesto

Vorschau

Juli
taglich vom 30. Juni — 3. August 2025

Kaseschnitten-Festival

August
taglich vom 4. August — 31. August 2025

Schwingfest-Spezial

September
taglich vom 1. September — 28. September 2025

Wild & Bunt — Herbst-Spezialitaten

Oktober
taglich vom 29. September — 26. Oktober 2025

Rosti-Parade



Kaseschnitten-Festival
taglich vom 30. Juni — 3. August

* Kaseschnitte Sommergarten V ... 21.00
Raclettekase, Ruebli, Lauch

* Kaseschnitte Rot-Wiiss-Gelb V' ... 21.00
Raclettekase, Tomate, Spiegelei

* Kiaseschnitte Alpler V' ... 21.00
Raclettekase, Apfel, Zwiebel

* Kaseschnitte Hawaii ... 22.00
Raclettekase, Schinken, Ananas

* Kaseschnitte Williams ... 22.00
Raclettekase, Speck, Birne

* Kaseschnitte Seilparkler ... 22.00
Raclettekase, Wienerli, Lauch

*x Kaseschnitte Grotzenbuel ... 22.00
Raclettekase, Schinken, Zwiebel- und

Knoblauchschnitzchen, Honig

Alle auch mit glutenfreiem Brot erhaltlich €

Vorschau

August
taglich vom 4. August — 31. August 2025

Schwingfest-Spezial

September
taglich vom 1. September — 28. September 2025

Wild & Bunt — Herbst-Spezialitaten

Oktober
taglich vom 29. September — 26. Oktober 2025

Rosti-Parade




Schwingfest-Spezial
taglich vom 4. August — 31. August

* Schwinger-Teller ... 34.50
Saftiges Schweinssteak vom Nierstlck, mit Alpkase
uberbacken, dazu Pilzrahmsauce, Rdsti und Saisongemuse

* Gletscher-Horali ... 24.50
Teigwaren an Rahmsauce mit Salsizstreifen, getrockneten
Tomaten, schwarzen Oliven und grob geriebenem Alpkase

* Warmi Opfelchiiechli ... 12.50
Mit Zimt-Zucker und Vanillesauce

Vorschau

September
taglich vom 1. September — 28. September 2025

Wild & Bunt — Herbst-Spezialitaten

Oktober
taglich vom 29. September — 26. Oktober 2025

Rosti-Parade




Wild & Bunt — Herbst-Spezialitaten
taglich vom 1. September — 28. September

* Haselnuss-Cheesecake mit frischen Feigen ... 9.00

* Nusslisalat ... 15.00
mit Pilzen, knusprigem Alpkase und Ei,
serviert mit einem Herbstdressing aus Susskartoffeln

V' Vegetarisch € Glutenfrei

* Tagliatelle an Hirschragout «Italienische Art» ... 31.00
Hirschfleisch, geschmort in gehaltvoller Rotwein-Gemuse-
Sauce und aromatischen Krautern, serviert mit Marroni
und hausgemachten Tagliatelle (Nudeln)

£9 Laktosefrei

* Gemspfeffer mit hausgemachten Spatzli ... 36.00
serviert mit Rotweinbirne, weisser Traubensauce und
Kakao

£ Laktosefrei

Unser Wildfleisch stammt aus dem Glarnerland und aus
Osterreich

Vorschau

Oktober
taglich vom 29. September — 26. Oktober 2025

Rosti-Parade




Rosti-Parade
taglich vom 29. September — 26. Oktober

* Mattwald Résti V ... 24.50
Cherry-Tomaten, Mozzarella, frittiertes Basilikum

* Chniigrat Résti V ... 24.50
Gemuseallerlei, Alpkase

* Oberblegi Rosti V ... 24.50
Birnen, NUsse, Brie

* Bachital Rosti V ... 24.50
Kurbis, Alpkase, Thymian, susse Knoblauchsauce

* Seblenstutz Rosti ... 26.50
Schinken, Tomaten, Pilze, Alpkase, Spiegelei

* Eggstock Rosti ... 26.50
Speck, Zwiebeln, Pilze, Alpkase

* Ortstock Rosti ... 26.50
Speck, Trauben, Brie

* Chamistube Rosti ... 28.50
Sennenwurst, Sauerkraut



